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@ Vitejte v rodiné znacky Alligator!

Nastavec Alligator je dopliikem ke krajeci Alligator a
Svédskym vynalezem navrzenym tak, aby vam usnadnil a
urychlil pfipravu pokrmi. Nyni mlzete jedinym pohybem
vytvaret hranolky na peceni a smazeni, krajet rajcata na
kosticky do salatd a vafenych pokrmu, ananas nebo kousky
melounu do ovocného salatu... mozZnosti je nekonecné
mnoho! V této malé pfirucce naleznete jednoduchy navod k
pouziti nastavce Alligator. Na webovych strankach
www.alligators.se se dale mlzete podivat na ukazkové

video.

Jelikoz se noZe nikdy nedotykaji dna krajeci mrizky, zstavaji
ostré. Na vSechny produkty znacky Alligator se vztahuje
dvouletd zaruka. Doufame, Ze budete s vaSim novym

nastavcem Alligator spokojeni!

ALLIGATOR Chipper Attachment

Pamatujte, Ze nastavec Alligator je nutno pouZzivat spolu s

podstavcem krajece Aligator!
A. Horni ¢ast s nozi

Krajeni

1. Pfed pouzitim zkontrolujte, zda je istici mfizka umisténa na
kréjeci mriZce. PoloZte zeleninu na kréjeci mfizku tak, aby
nevyc¢nivala z mfizky ven. Rychlym pohybem pevné zatlacte

na horni ¢ast. Nebojte se vyvinout silu.
Cibule: Pred krajenim oloupejte a rozkrojte napul.

2. Najemno nakrajené kousky se vsunou do sbérné

nadobky, odkud je mizete snadno odebrat.

3. Krajeni na prouzky nebo nudlicky PoloZte
zeleninu svisle na krajeci mfizku a rychlym pohybem pevné

zatlacte na horni ¢ast.
4. Kréjeni zeleniny: poloZte nakrajené prouzky na

5. Krajeni $tavnaté zeleniny, napf. rajcat, papriky:
Rozkrojte je napul a polozte na krajeci mfizku duzinou nahoru

a rychlym pohybem pevné zatlacte na horni ¢ast.

Po pouziti

6. K cisténi krajeci mfizky odstrarite veskeré necistoty
zdvihnutim gistici mfizky (jen ruéni myti). Nastavec Alligator
Ize snadno omyt pod teplou tekouci vodou (doporugeno) nebo

v mycce.

POZOR! Noze Alligator jsou ostré jako bfitva!
Nikdy nepokladeijte prsty na
noze! Uchovéavejte mimo
dosah déti!

V pfipadé jakychkoli dotaz(i se nevahejte obratit na svého
mistniho prodejce znacky Alligator.

Vyrobce
EPU AG - info@alligators.se - www.alligators.se

@ iBienvenido a la familia Alligator!

Alligator Chipper Attachment es un complemento de Alligator
Chopper, un producto Unico creado por innovadores suecos
para facilitar la preparacion de alimentos. Con Alligator es
posible cortar de forma rapida y sencilla patatas fritas, tomates
en dados para ensaladas u otros platos cocinados, trozos de
pifia 0 melon para ensaladas de frutas... jLas posibilidades son
infinitas! Este folleto contiene instrucciones sencillas para el uso
de su Alligator Chipper. También encontrard un video
demostrativo en nuestro sitio web www.alligators.se.

Las cuchillas se mantienen afiladas porque nunca llegan a tocar
el fondo de la superficie para cortar. Todos nuestros productos
Alligator tienen dos afios de garantia. jEsperamos que su nuevo
Alligator Chipper le sea de gran utilidad en la cocina!

ALLIGATOR Chipper Attachment

jAtencion! Alligator Chipper Attachment debe usarse siempre
con la base de Alligator Chopper.

A. Parte superior con juego de cuchillas

Uso

1. Asegurese de que la rejilla para la limpieza se encuentra

colocada en la superficie para cortar. Sitie el vegetal sobre la

superficie para cortar cuidando que no sobresalga de los

bordes. Con la palma de la mano, presione la parte superior del

picador hacia abajo con un movimiento firme y rapido. No tema

usar cierta dosis de fuerza.

Cebolla: Pele y pique la cebolla a la mitad antes de cortarla.

2. Los pedazos cortados se recogen convenientemente en el

colector, que es muy facil de vaciar.

3. Para cortar en bastones: Sitie el vegetal verticalmente

sobre la superficie para cortar y presione la parte superior del

picador hacia abajo con un movimiento firme y rapido.

cortg AsCl 69 sdueldo -Sitte_los bastones . rev mente
perfici€ para cortar y presion a parte

s,up%nor del picador hacia abajo con un movimiento firme y

rapido.

5. Para cortar vegetales jugosos (tomates, pimientos, etc.):

Pique el vegetal a la mitad, sitelo sobre la superficie para cortar

con la pulpa vuelta hacia arriba y presione la parte superior del

picador hacia abajo con un movimiento firme y rapido.

Luego de usarlo

6. Para limpiar la superficie para cortar remueva los restos
levantando la rejilla para la limpieza (lavado a mano solamente).
Alligator Chipper se lava facilmente a mano enjuagandolo bajo
agua caliente (recomendado) o en el lavavajillas.

iCUIDADO! jLas cuchillas de Alligator son muy afiladas!
iEvite tocar las cuchillas!
iManténgase alejado del alcance de los nifios!

Si tiene preguntas o desea obtener mas informacién no dude en
contactar a su distribuidor local de Alligator.

Fabricante
EPU AG - info@alligators.se - www.alligators.se

Alligator Chipper Attachment es un producto patentado en todo
el mundo.

Bienvenue dans la famille Alligator !

Alligator Chipper Attachment vient compléter ['Alligator
Chopper, une innovation suédoise congue pour vous faciliter la
tache en cuisine. Désormais, vous pourrez facilement et
rapidement préparer des frites, couper des dés de tomates pour
vos salades et vos plats cuisinés, hacher de I'ananas ou du
melon pour vos salades de fruits... les possibilités sont
illimitées. Cette brochure contient des instructions simples vous
expliquant comment utiliser votre Alligator Chipper. Vous pouvez
aussi visionner une vidéo de démonstration sur notre site
www.alligators.se.

Les lames ne touchent jamais la base de la surface de découpe
et restent donc parfaitement aiguisées. Nous offrons une garantie
de deux ans sur tous nos produits Alligator. Nous espérons que
vous serez satisfait(e) de votre nouvel Alligator Chipper !

ALLIGATOR Chipper Attachment

Veuillez noter que I'Alligator Chipper Attachment doit s'utiliser
avec la base de I'Alligator Chopper !

A. Partie supérieure avec grille coupante

Utilisation

1. Assurez-vous que la grille de nettoyage est bien en place sur
la surface de découpe. Placez le légume sur la surface de
découpe en veillant a ce qu'il ne dépasse pas sur les cotés. Avec
la paume de la main, pressez la partie supérieure de l'ustensile
d'un mouvement ferme et rapide. N'hésitez pas a forcer.
Pour 'oignon : épluchez-le et coupez-le en deux avant de le
hacher.

2. Les morceaux hachés sont aisément recueillis dans le
récipient collecteur, qui est facile a vider.

3. Pour couper en batonnets : placez le Iégume a la verticale
sur la surface de découpe et pressez la partie supérieure de
l'ustensile d'un mouvement ferme et rapide

4.Pour couper en dés : placez les batonnets coupés sur la
surface de découpe et pressez Ia partie supérieure de l'ustensile
d'un mouvement ferme et rapide

5. Pour les légumes trés juteux par ex. la tomate, le poivron :
coupez d'abord le Iégume en deux et placez-le sur la surface de
découpe cété chair en haut puis pressez la partie supérieure de
l'ustensile d'un mouvement rapide et ferme.

Apres utilisation

6. Pour nettoyer la surface de découpe, retirez les restes
éventuels a l'aide de la grille de nettoyage (lavage a la main
uniquement). L'Alligator Chipper se nettoie a la main, sous I'eau
chaude (recommandé), ou au lave-vaisselle.

ATTENTION! Les lames de I'Alligator sont trés coupantes !
Ne touchez jamais les lames !
Rangez-le hors de portée des enfants !

Pour toute question ou information supplémentaire, veuillez
contacter votre distributeur Alligator local.

Fabricant
EPU AG - info@alligators.se - www.alligators.se

L'Alligator Chipper Attachment est un produit breveté dans le
monde entier.

Herzlich willkommen in der Alligatorfamilie!

Alligator Chipper Attachment ist eine Erganzung zu Alligator
Chopper, eine schwedische Innovation zur Erleichterung der
Kiichenarbeit. Nun kénnen Sie schnell und einfach Pommes
frites machen, Tomaten fiir Salate und andere Gerichte wiirfeln,
Ananas oder Melone fiir den Obstsalat zerkleinern — die
Mdglichkeiten sind unbegrenzt! Diese Anleitung erleichtert
lhnen den Einstieg in die Anwendung lhres Alligator Chipper.
Auf unserer Website finden Sie auBerdem unser Vorfiihrfilm:
www.alligators.se

Da die Messer den Boden des Stempels nicht berlihren, bleiben
sie stets scharf. Auf alle Alligatorprodukte gibt es zwei Jahre
Garantie. Wir hoffen, dass Sie an Ihrem neuen Alligator Chipper
viel Freude haben werden.

ALLIGATOR Chipper Attachment

Bitte beachten Sie, dass Alligator Chipper Attachment mit
einem Unterteil vom Alligator Chopper verwendet werden muss!
A. Oberteil mit Messerrahmen

Benutzung

1. Stellen Sie sicher, dass das Reinigungsgitter in den Stempel
eingelegt ist. Legen Sie das Gemdiise auf den Stempel so, dass
es nicht Uber die Kanten hinausragt. Dann das Oberteil mit
offener Hand schnell und fest herunterdriicken. Nicht zu
vorsichtig sein — schwungvolles Durchdriicken macht das
Schneiden sogar leichter!

Zwiebeln: Vor dem Hacken schélen und l&ngs halbieren.

2. Die zerkleinerten Teile werden bequem in den Auffangbehal-
ter gedriickt, der leicht zu entfernen ist - die Seitenwand bei dem

Einzellagliriani pegiHeReEh: Das Gemiise senkrecht auf den

Stempel stellen und das Oberteil schnell und fest herunterdriicken.
4. Um Wirfel zu schneiden: Die geschnittenen Streifen auf
den Stempel legen und das Oberteil schnell und fest
herunterdriicken.

5. Bei Gemiisesorten mit Haut, z.B. Paprika, Tomate: Gemiise
halbieren und mit der Haut nach unten auf den Stempel legen;
dann das Oberteil schnell und fest herunterdriicken.

Nach der Benutzung

6. Um den Stempel zu reinigen, heben Sie ev. Reste mit dem
Reinigungsgitter heraus. (Gitter nicht in die Spiilmaschine!). Wir
empfehlen, den Alligator Chipper einfach unter flieRendem
Wasser abzuspiilen — kann aber auch in die Splilmaschine!

VORSICHT! Die Alligatormesser sind sehr scharf!
Die Messer nicht berihren!
Fur Kinder unzugénglich aufbewahren!

Bei Fragen oder fiir weitere Informationen wenden Sie sich bitte
an lhren Alligatorhandler.

Hersteller
EPU AG - info@alligators.se - www.alligators.se

Alligator Chipper Attachment ist weltweit patentiert.
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@Vélkommen till Alligatorfamiljen!

Alligator Chipper Attachment ett komplement till Alligator
Chopper, en svensk innovation utformad for att underlatta
matlagningen. Nu kan du snabbt och enkelt géra pommes frites,
tdrnade tomater for sallader och lagade rétter, hackad ananas
eller melon till fruktsallader... méjligheterna ar obegransade!
Den har broschyren innehaller enkla instruktioner for hur du
anvander din Alligator Chipper. En demonstrationsfilm kan ocksa
ses pa var hemsida www.alligators.se.

Eftersom knivarna aldrig nar botten av skarbanken, forblir de
vassa. Alla vara Alligatorprodukter har tva ars garanti. Vi hoppas
att du kommer att ha gladje av din nya Alligator Chipper!

ALLIGATOR Chipper Attachment

Vanligen observera att Alligator Chipper Attachment maste
anvandas tillsammans med en basdel fran Alligator Chopper!

A. Overdel med kniviam

Anvandning

1. Forsékra dig om att rensningsgallret &r pa plats pa skérbanken.
Placera gronsaken pa skarbanken och se till att den inte ligger
utanfor kanten av banken. Med 6ppen hand, tryck ner dverdelen
snabbt och bestamt. Var inte radd for att anvénda kraft.

Lok: Skala och halvera innan du hackar.

2. De hackade bitarna trycks behandigt in i uppsamlaren, som ar
enkel att tdmma.

3.For att skara stavar: Placera gronsaken vertikalt pa
skarbanken och tryck ner 6verdelen snabbt och bestamt.

4. For att tdrna: Placera de skurna stavarna pa skarbanken och
tryck ner éverdelen snabbt och bestamt.

5. For saftiga gronsaker, t.ex. tomat, paprika: Halvera gron-
saken och placera den pa skarbanken med fruktkottet uppat och
tryck ner 6verdelen snabbt och bestamt.

Efter anvandning

6. For att rengdra skarbanken, avliagsna eventuella rester med
rensningsgallret (endast handdisk). Alligator Chipper kan enkelt
rengbras under rinnande varmvatten (rekommenderas) eller i
diskmaskin.

VARNING! Alligatorknivarna ar mycket vassal
Rér aldrig knivarnal
Forvaras oatkomligt fér barn!

For fragor eller ytterligare information, vénligen kontakta din
lokala Alligatoraterforséljare.

Tillverkare
EPU AG - info@alligators.se - www.alligators.se

Alligator Chipper Attachment ar patenterad i lander vérlden 6ver.

® Tervetuloa Alligator-perheeseen!

Alligator Chipper Attachment on taydennysosa Alligator
Chopperiin, ruotsalaiseen keksintdon, joka on suunniteltu
helpottamaan ruoanlaittoa. Voit nyt helposti ja nopeasti
valmistaa esim. ranskalaisia perunoita, tai tomaattikuutioita
salaatteihin ja tuoreisiin ruoka-annoksiin, paloiteltuja ananaksia
tai meloneita hedelméasalaatteihin... mahdollisuudet ovat
rajattomat! Tassa esitteesséa on helppoja ohjeita Alligator
Chipperin  kayttédén. Myds esittelyvideo on nahtavana
verkkosivullamme www.alligators.se.

Koska leikkuuterat eivét koskaan osu leikkuualustaan, ne pysyvat
teravind. Kaikilla Alligator-tuotteillamme on kahden vuoden
takuu. Toivottavasti uudesta Alligator Chipperistési on sinulle
suurta hydtyal

ALLIGATOR Chipper Attachment

Pida mielessa, ettd Alligator Chipper Attachmentia tulee kayttaa
yhdessa Alligator Chopperin perusosan kanssa!

A. Ylaosa leikkuurungolla

Kaytto

1. Varmista, ettd puhdistusritiléd on paikallaan leikkuualustassa.
Aseta vihannes leikkuualustalle ja varmista, ettei mikéan osa siita
ole alustan laidan ulkopuolella. Paina yldosa alas avoimella
kadella nopeasti ja vakaasti. Kayté riittdvasti voimaa.

Sipuli: Kuori ja halkaise sipuli ennen sen leikkaamista.

2. Silvotut osat painuvat katevasti keraajaan, joka on helppo
tyhjentaa.

3. Pitkulaisten vihannesten leikkaaminen: Aseta vihannes
pystysuoraan leikkuualustalle ja paina yldosa alas nopeasti ja
vakaasti.

4. Kuutioiminen: Aseta leikatut suikaleet leikkuualustalle ja
paina yldosa alas nopeasti ja vakaasti.

5. Mehukkaat vihannekset, kuten tomaatit ja paprikat:
Puolita vihannes ja aseta se leikkuualustalle hedelméliha
yléspéin ja paina yldosa alas nopeasti ja vakaasti.

Kayton jalkeen

6. Leikkuualustan puhdistamiseksi pyyhi pois mahdolliset
jaanteet puhdistusritilan avulla (vain kasitiski). Alligator Chipper
voidaan helposti puhdistaa juoksevalla |&ampimalla vedella
(suositellaan) tai tiskikoneessa.

VAROITUS! Alligator-leikkuuteréat ovat hyvin teravia!
Ala koskaan koske teriin!
Sailytetaan lasten ulottumattomissa!

Jos sinulla on jotakin kysyttavaa tai haluat lisatietoja, ota yhteys
Alligator-jalleenmyyjaan.

Valmistaja
EPU AG - info@alligators.se - www.alligators.se

Alligator Chipper Attachment on patentoitu useissa maissa
ympari maailmaa.

@ La famiglia Alligator vi da il benvenuto!

Alligator Chipper Attachment & un complemento di Alligator
Chopper, un prodotto innovativo svedese creato per facilitare la
preparazione di svariati piatti di cucina. Con questo accessorio
potrete preparare, in modo semplice e rapido, patatine fritte,
pomodori a dadini per l'insalata o altre pietanze, ananas o
melone a pezzi per la macedonia... le possibilita sono infinite!
Questa brochure contiene delle semplici istruzioni per 'uso del
vostro Alligator Chipper. Un filmato dimostrativo si pud guardare
sul nostro sito www.alligators.se.

Le lame rimangono affilate poiché non raggiungono mai il fondo
del tagliere. Tutti i nostri prodotti Alligator hanno due anni di
garanzia. Speriamo che il vostro nuovo Alligator Chipper vi dara
grandi soddisfazioni!

ALLIGATOR Chipper Attachment

Attenzione! Alligator Chipper Attachment deve essere sempre
usato insieme alla base di Alligator Chopper!

A. Parte superiore con grata di lame

Uso

1. Assicuratevi che la grata per la pulizia sia posizionata sul
tagliere. Poggiate I'ortaggio sul tagliere assicurandovi che non
esca dai bordi del tagliere stesso. Con il palmo aperto della mano,
spingete verso il basso la parte superiore con movimento rapido
e deciso. Non abbiate timore ad usare una certa dose di forza.
Cipolla: sbucciate e dividete a meta prima di affettare.

2. | pezzi tagliati vengono spinti nel raccoglitore, che ¢ facile da
svuotare.

3. Per ottenere bastoncini: poggiate I'ortaggio verticalmente
sul tagliere e spingete la parte superiore verso il basso con
movimento rapido e deciso.

4. Per ottenere dadini: poggiate i bastoncini gia tagliati sul
tagliere e spingete la parte superiore verso il basso con
movimento rapido e deciso.

5. Per ortaggi succosi, ad esempio pomodori o peperoni:
dividete I'ortaggio a meta e poggiatelo sul tagliere con la polpa
rivolta verso /'alto e spingete la parte superiore verso il basso
con movimento rapido e deciso.

Dopo l'uso

6. Per pulire il tagliere, rimuovete eventuali resti con la grata per
la pulizia (solo lavaggio a mano). Alligator Chipper si puo pulire
facilimente sciacquandolo sotto acqua corrente calda
(consigliato) o nella lavastoviglie.

ATTENZIONE! Le lame di Alligator sono molto affilate!
Non toccate mai le lame!
Tenete lontano dalla portata dei bambini!

Se avete domande o volete altre informazioni, gentimente
rivolgetevi al vostro rivenditore locale di Alligator.

Produttore
EPU AG - info@alligators.se - www.alligators.se

Alligator Chipper Attachment & un prodotto brevettato in diversi
paesi in tutto il mondo.

Bem-vindo a familia Alligator!

Alligator Chipper Attachment € um acessorio para o Alligator
Chopper, uma inovagdo sueca criada para facilitar na
preparagé@o de alimentos e na elaboragdo de diversos pratos.
De forma simples e rapida pode-se fazer batatas fritas, cortar
tomates em forma de cubos para saladas e refei¢cdes, picar
abacaxi ou meldo para as saladas de frutas... as possibilidades
sdo infinitas! Essa brochura contém instrugdes simples de como
utilizar o seu Alligator Chipper. Um filme demonstrativo também
pode ser visto no nosso sitio web www.alligators.se.

Uma vez que as laminas de corte ndo tocam o fundo do suporte
de corte, elas permanecem afiadas. Todos os produtos Alligator
tém dois anos de garantia. Esperamos que o seu novo Alligator
Chipper venha Ihe proporcionar grande satisfagao!

Alligator Chipper Attachment

Favor observar que Alligator Chipper Attachment deve ser
usado juntamente com a parte de base do Alligator Chopper!
A. Parte superior com grade de laminas de corte

Instrugédo de Uso

1. Certifique-se de que a grade de limpeza estd bem
posicionada sobre o suporte de corte. Coloque o legume no
suporte de corte e tenha cuidado em n&o deixar o legume ficar
fora da borda do suporte de corte. Com a mé&o aberta, pressione
a parte superior com um movimento rapido e firme. Nao hesite
em usar uma certa dose de forga.

Cebola: Descasque e parta ao meio antes de picar a cebola.

2. De forma pratica as partes picadas séo transferidas para
dentro do recipiente coletor, que é facil de esvaziar.

3. Para cortar em forma de palitos: Coloque o legume
verticalmente no suporte de corte e pressione a parte superior
com um movimento rapido e firme.

4. Para cortar em forma de cubos: Recoloque os legumes
cortados em palitos no suporte de corte e pressione a parte
superior com um movimento réapido e firme.

5. Para legumes suculentos, como por exemplo tomate e
piment&o: Parta o legume ao meio e coloque uma das partes
sobre o suporte de corte com a polpa virada para cima e
pressione a parte superior com um movimento rapido e firme.

Depois do Uso

6. Para limpar o suporte de corte, retire 0s eventuais restos com
a grade de limpeza (lavar @ mao somente). Alligator Chipper
pode ser facilmente lavado em &gua corrente quente
(recomendado) ou na maquina de lavar loiga.

CUIDADO! As laminas do Alligator sdo muito afiadas!
Nunca toque nas laminas!
Manter fora do alcance de criangas!

Caso deseje fazer perguntas ou obter mais informagdes, por
favor contactar o seu revendedor local dos produtos Alligator.

Fabricante
EPU AG - info@alligators.se - www.alligators.se

Alligator Chipper Attachment é um produto patenteado em
diversos paises do mundo inteiro.
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Przedstawiamy rodzing produktéw Alligator

Alligator Chipper Attachment jest dodatkiem do Alligator
Chopper, innowacyjnego szwedzkiego produktu, ktéry zostat
opracowany, aby utatwi¢ przygotowywanie positkéw. Mozna nim
szybko i fatwo kroi¢ ziemniaki na frytki, kroi¢ w kostke pomidory
do safatek i potraw przyrzadzanych na ciepto, kroi¢ ananasa czy
melona do satatek owocowych... Mozliwosci sg nieograniczone!
Niniejsza broszura zawiera wskazéwki dotyczace sposobu
uzywania Alligator Chipper. Na naszej stronie internetowej
www.alligators.se mozna réwniez zobaczy¢ film instruktazowy.

Noze pozostajg ostre, poniewaz nigdy nie dotykajg dna wkiadki
do krojenia. Wszystkie produkty Alligator sg objete dwuletnig
gwarancjg. Mamy nadziejg, ze bedziecie Panstwo zadowoleni ze
swojego nowego Alligator Chipper!

ALLIGATOR Chipper Attachment

Prosimy zwrdci¢ uwage, ze Alligator Chipper Attachment musi
by¢ uzywany razem z podstawg wchodzacg w sktad urzadzenia
Alligator Chopper!

A. Cze$¢ goma z ramkg z ostrzami

Sposéb uzycia

1. Upewnic sig, ze kratka do czyszczenia znajduje si¢ na wkiadce
do krojenia. Potozy¢ warzywo na wktadce do krojenia w taki
sposob, by nie wystawato poza krawedz wkiadki. Otwartg dtonig
szybko i zdecydowanie nacisng¢ cze$¢ goérng. Nie nalezy
obawia¢ sig uzycia sity.

Cebula: Przed pokrojeniem obra¢ ze skorki i podzieli¢ na pét.

2. Pokrojone kawatki wpadajg do pojemnika, ktory mozna fatwo
oproznic.

3. Krojenie w stupki: Potozy¢ warzywo pionowo na wktadce do
krojenia, a nastepnie szybko i zdecydowanie nacisng¢ czes¢
gorng.

4. Krojenie w kostke: Potozy¢ pokrojone stupki na wkiadce do
krojenia, a nastepnie szybko i zdecydowanie nacisna¢ cze$¢ gorna.
5. Soczyste warzywa, np. pomidory, papryka: Podzieli¢
warzywo na pét i potozy¢ na wktadce do krojenia migzszem do
gory, a nastepnie szybko i zdecydowanie nacisng¢ cze$¢ géma.

Po uzyciu

6. Aby oczysci¢ wkiadke do krojenia, nalezy usung¢ ewentualne
pozostatosci warzyw za pomocg kratki do czyszczenia (nadaje
sie wytgcznie do mycia recznego). Alligator Chipper mozna tatwo
umy¢ pod biezaca ciepta wodg (zalecany sposéb mycia) lub w
zmywarce.

OSTRZEZENIE! Ostrza urzadzen Alligator sg bardzo ostre!
Nie wolno nigdy dotykaé ostrzy!
Przechowywa¢ w miejscu niedostgpnym dla dzieci!

W przypadku jakichkolwiek pytan lub w celu uzyskania
dodatkowych informacji prosimy o kontakt z lokalnym
sprzedawcg produktéw Alligator.

Producent
EPU AG - info@alligators.se - www.alligators.se

Alligator Chipper Attachment jest chroniony patentem we
wszystkich krajach $wiata.

[lo6po noxanoBatb B ceMbio Alligator!

Alligator Chipper Attachment — 370 AONONHATENbHbI NPUGOP K
Alligator Chopper, WwBeackomy N306peTeHnio Ans YNPoLLEHHOTo
MPUrOTOBNEHUS NULLW. Tenepb Bbl NPOCTO U GbICTPO MOXeTe
npuroToBUTL KapTodensb dpu, HapesaTb KyGuku 13 NoMUaopOB
[INS canaToB 1 ropsumx Gnioa v HapyBuTL aHaHac Unn [biHio
AN pyKTOBbIX — canatos... BoamoxHocTu  npuGopa
HeorpaHuyeHHbl! [laHHasi MHCTPYKUMSI COEPXUT MNpoCTble
ykasaHus no  wucnonb3oBanumio  Alligator  Chipper.
WHcTpyKumMoHHoe Buaeo Bbl MoxeTe npocMoTpeTb Ha Hallem
caitte www.alligators.se.

nOCKDJ‘Ibe HOXMU HUKOrga He KacawTca paa,qenouHoﬁ
NOBEPXHOCTU, OHU BCEraa OCTAKTCA OCTPbIMU. Ha Bce Hawwm
npoaykTsl cepun Alligator npefocTaBnsieTcs rapaHTUs B TeUeHue
AByx neT. Mbl Hageemcs, 4To Bbl c papoctbio Gynete
nonb3oBaTtbcs Balwmm HosbIM npubopom Alligator Chipper!

ALLIGATOR Chipper Attachment

Mpumute BO BHMMaHue, yto Alligator Chipper Attachment
UCMonb3yeTcst TONbKO BMECTE ¢ OcHoBaHueM npudopa Alligator
Chopper!

A. BepxHsis YacTb ¢ HOXamn

MpaBuna nonb3oBaHus

1. Y6eautecb B TOM, YTO pelueTKa ANS YACTKM HaxoauTcs Ha
MecTe Ha pa3feriodHoli NoBepxHocTu. MomecTuTe oBOLY Ha
pasfienoyHylo NOBEPXHOCTL Tak, YTOBbl OH He BLICOBHLIBANCS 3a ee
Kpasi. BbICTPO U yBepeHHO HaXmWUTe NafioHb Ha BEPXHIOK
yacTb. He GoliTech CUNbHO HaxaTb.

Nyk: Mounctute n paspexbTe nonomnam nepes HapyGkoi.

2. Hapy6neHHble Kycouku yo6HO MpoTankuBaloTcst B MOA/IOH,
KOTOPBIIA IErko ONOPOXHSETCA.

3. [inA Hape3ku cTONGMKOB: MoMeCTUTE OBOLL BEPTUKANBHO Ha
Pa3fernoyHyio NOBEPXHOCTb U GbICTPO 1 YBEPEHHO HaXMUTE Ha
BEPXHIOK YaCTb.

4. ins Hape3ku Ky6ukoB: MomecTuTe HapesaHHble CMonbuKu Ha
Pa3fenoyHylo NOBEPXHOCTb U BLICTPO 1 YBEPEHHO HaXMUTE Ha
BEPXHIOO YacTb.

5. AnfA COYHbIX 7 unn 0
nepua: PaspexbTe OBOL NONonam, MOMeCTUTE Ha Pa3fenoyHyo
NOBEPXHOCTb MAKOMBLIO K8EPXY W BbICTPO 11 YBEPEHHO HaXMUTE
Ha BEPXHIOI0 YaCTb.

Mocne ucnonb3osanus

6. OuncTUTE pas/enoyHylo NOBEPXHOCTL OT OCTATKOB OBOLLEN
PV MOMOLLM PELLETKU ANst YUCTKW (TONBKO pydHast Moiika).
Alligator Chipper nerko npomblBaeTcs Noj TeKyLen ropsyei
BOAOW (PEKOMEHYETCS) UMW B NOCYAOMOEYHO! MaLLMHE.

BHUMAHME! Hoxwu npuopos Alligator o4eHb ocTpbi!
Hukorpa He npukacaifTech K ne3Buio Hoxen!
XpaHuTe B HeAOCTYNHOM ANs AeTei mecTe!

Mo Bonmpocam U 3a [AOMNOMHUTENBHON —MH(OpMaLMen
obpatLaiTeck k MecTHoMy aunepy npubopos Alligator.

Wsrotosutens
EPU AG - info@alligators.se - www.alligators.se

Alligator Chipper Attachment 3anaTeHToBaH BO BCeX CTpaHax Mupa.

KaAw opioare aTnv oikoyéveia Alligator!

To Alligator Chipper Attachment givai éva ou TTAfpw o yia T0
Alligator Chopper, éva ooundiké Kalvoté O TIpOidv TTou
SIEUKOAUVEI TNV TTPOETOI agia Tou gaynToU. Twpa TTOpEiTe
ypriyopa Ki €UKOAQ VO QTIAGETE TNYAVITE TTATATE , VA KOWETE
VTO aTe O€ KUBOU yia TN OOAGTa KAl TO QYEIPEUTA @aynTd, va
WIAOKOWETE avavd 1 TIETOVI yid T @POUTOCOAdTA... Ol
duvatotTe gival amepidpioTe | To TTapov QUAAGDIO TTEPIEXE!
atmAé odnyie yia ) owoT Xprion Tou Alligator Chipper. ETrion
TIOPEITE va  TTAPAKOAOUBNOETE 1o Talvia emideign otnv
loToo€Aida o : www.alligators.se

Emeidn Ta axaipia dev akou TToUV TTOTE TOV TTGTO T £TQPAVEIX
KOTI , TTapa évouv ko@Tepd. OAa Ta TrpoidvTta Alligator éxouv
eyyunon duo eTwv. EATTidou € va xapeite 1o véo oa Alligator
Chipper!

ALLIGATOR Chipper Attachment

MapakaAw on eiwoTe 61 7o Alligator Chipper Attachment pétrel
va xpnol otroiital adi € T Baon Tou Alligator Chopper!

A.Mavw €po € TAaicio axaipiy

Xprion

1. BeBaiwBeite 611 To ALy a KaBapio ol eival TOTroBETN €vo

ETTAVW OTNV EM@AvEIA KOT) .TOTTOBETAOTE TO AAXAVIKO TTAVW

OTNV €MIPAVEI KOTI , £TO1 WIOTE VA NV TIPOESEXEI ATIO QUTAV.

Méate 10 dvw €po € avoiXTr TTaAd n amoTo o KAl OTABEPG

TIPO Ta KATW. MV QoPdoTe va TEETe € duva n.

Kpe 081a: Ze@AoudioTe kal KOWTE Ta 0T €0n TIPIV Ta

WIAOKOWETE.

2. Tako @ma Ba éoouv Gveta oTo doxEio GUANOYT , TO OTTOI0

adeiadel UKoAQ.

3. Mo va KOWeTe TaoTOUVAKIA ) Awpide : ToTobeTOTE TO

Aaxaviké KaBeTa £TTAvVW OTNY EMQAVEIX KOTI Kal THEDTE TO AVW
£pO OTTOTO O KOl OTABEPG TTPO  TA KATW.

4. Ta va kOyete oe KUBou: TomoBeTioTe Ta KO éva
TTAOTOUVAKIQ ETTAVW OTNV ETTIPAVEIQ KOTT| Kal THECTE TO AVW
£pO OTTOTO O KOl OTABEPG TTPO  TA KATW.

5. MNa Jou gpd Aaxavikd, T.X. VTO are , MrepIE : KOyTe 10

@POUTO OTN €01 Kal TOTTOBETAOTE TO ETTAVW OTNV ETTIQAVEI

KOTIA € T 0GpKa PO Ta TTavw Kai TECTE To dvw £po aTIOTO A

Kal oTaBEPE TIPO  Ta KATW.

Merd ™ Xprion

6. Mo va KaBapIioETE TNV ETTIPAVEIA KOTTH , AQAIPEDTE TUXOV
uTToAei ata € Tn oxapa Kabapio ou ( 6vo TTAUGT 0 OTO XEpI).
To Alligator Chipper kaBapiletal eUkoAa € TpeXoU evo (€0TO
vePd (ouvIoTaTal) A 0TO TTAUVTAPIO THATWV.

MPOZOXH! Ta ayaipia ou k6@Tn Alligator sivan 1Biaitepa ko@Tepd!
Mnv akou TdTe ToTé Ta axaipial
KpaTiioTe Tov KOQTN 0KpId atré Ta Taidid!

Mo epwTAoEl A MTTAEOV TTANPOPOPIE  TTAPAKAAW ETTIKOIVWVACTE
£Tov TOTTIKG oa Blavo éa tou Alligator.

KaraokeuaoTnh
EPU AG - info@alligators.se - www.alligators.se

To Alligator Chipper Attachment €xe1 kataxwpnei TTaykoo iw
W EUPECITEXVIO Kl OXESIAOTIK TIATEVTA.

Alligator ailesine hos geldiniz!

Alligator Chopper'in tamamlayici bir komplementi olan Alligator
Chipper Attachment, yemek pisirmeyi kolaylastirmak igin
olugturulmus yeni bir Isveg bulusudur. Artik gabucak ve kolaylikla
pomfritz, salata ve pismis yemekler icin kare seklinde domates
pargalari, kiyllmis ananas veya meyva salatalarina kavun
hazirlayabilirsiniz... olanaklariniz sinirsizdir! Elinizdeki bu brogtir,
Alligator Chopper’inizin nasil kullanilacagini gésteren basit
talimatlar icermektedir. www.alligators.se internet sitemizde bir
gosteri Imi de izlenebilir.

Bicaklar, asla dograma zeminine ulasmadigi igin keskinliklerini
muhafaza ederler. Tim Alligator Grlinlerimiz iki yil garantilidir.
Yeni Alligator Chipper'inizden memnun kalacaginizi umuyoruz!

ALLIGATOR Chipper Attachment

Alligator Chipper Attachment'in, Alligator Chopper baz pargasiyla
birlikte kullaniimasi gerektigine Ittfen dikkat ediniz!

A. Bigak cergeveli Ust kisim

Kullanimi

1. Temizleme 1zgarasinin dograma zemininde yerinde
oldugundan emin olunuz. Sebzeyi dograma zemini lizerine
yerlestirin ve kenardan disar tasmamis olmasina dikkat ediniz.
Ust béllimi agik el ayasiyla ¢cabuk ve kararli bir sekilde asagi
dogru bastiriniz. Giig kullanmaktan gekinmeyiniz.

Sogan: Dogramadan 6nce sogani soyup yarlya ayiriniz.

2. Dogranmis olan pargalar, kolaylikla bosaltilabilen toplama
kabina itelenir.

3. Uzun pargalar halinde kesmek igin: Sebzeyi dikey sekilde
dograma zeminine yerlestirin ve Ust bolimii ¢abuk ve kararli bir
sekilde asagi dogru bastiriniz.

4. Kiip seklinde kesmek igin: Kesilmis olan uzun dilimleri dograma
zeminine yerlestirin ve (st bolimi ¢abuk ve kararli bir sekilde
asagi dogru bastiriniz.

5. Ornegin domates, biber gibi sulu sebzeler igin: Sebzeyi yariya
ayirin ve meyvenin etli yerini yukari gelecek sekilde dograma
zeminine yerlestiriniz ve Ust bélimi cabuk ve kararli bir sekilde
asagi dogru bastiriniz.

Kullandiktan sonra

6. Dograma zeminini e temizlemek igin, muhtemel artiklari
temizleme 1zgarasindan ¢ikarin (sadece elde yikanir). Alligator
Chipper, sicak su altina tutmak suretiyle (tavsiye olunur) veya
bulasik makinesinde kolaylikla yikanir.

UYARI'! Alligator bigaklari gok keskindir!
Bigaklara higbir surette elle dokunmayiniz!
Gocuklarin ulagamayacaklari bir yerde muhafaza edilmelidir!

Sorulariniz veya daha ayrintili bilgi igin, liitfen yerel Alligator satis
bayiligi ile irtibat kurunuz.

Uretici rma
EPU AG - info@alligators.se - www.alligators.se

Alligator Chipper Attachment, biitiin Ulkelerde patentlidir.
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